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Annonces légales

Avis de cléture de liquidation

Avis de changement de régime matrimonial

LES BOUCHEES D’ALI SASU au capital de 3 000 euros 47 cours berriat, 38000
Grenoble RCS Grenoble 801 815 994

Le président a approuvé, le 14/12/2021, les comptes de liquidation, donné quitus au
liquidateur M hafhouf nabil demeurant 89 crs berriat, 38000 grenoble pour sa ges-
tion, I’a déchargé de son mandat et prononcé la cloture de liquidation de la société,
a compter du 10/10/2023 Mention en sera faite au RCS de Grenoble

FIRST PIZZA Société par Action Simplifiée Unipersonnelle : Au capital de : 10
EURO Siege social : 14 Avenue du Général de Gaulle 38800 PONT DE CLAIX
RCS GRENOBLE 821 598 802
L’Assemblée Générale Extraordinaire du 1 SEPTEMBRE 2023 a 17 heures I’as-
socié unique a approuvé les comptes de liquidation et donne quitus au liquidateur
pour sa gestion.
Les comptes de liquidations seront déposés au GREFFE DU TRIBUNAL DE COM-
MERCE DE GRENOBLE

Pour avis le liquidateur.

Avis d’assemblée générale

ASSOCIATION SYNDICALE du lotissement «LES TERRES DE GRANGES
HAUTES»
a CHONAS-LI’AMBALLAN (Isére)

PREMIERE ASSEMBLEE GENERALE

Les propriétaires de lots du lotissement «LES TERRES DE GRANGES HAUTES»
a CHONAS-L’AMBALLAN (Isére) 457 Chemin de la Jacque mardiére sont convo-
qués a la premiere Assemblée Générale qui se tiendra :
AT1’Office Notarial de CHONAS L’AMBALLAN (Isére) 887 Chemin de Sambillot,
Le LUNDI 30 OCTOBRE 2023 & 17 heures

ORDRE DU JOUR :
- Election des membres du Syndicat
- Désignation du Directeur, du Directeur-Adjoint, du Secrétaire et du Trésorier
- Cession des parties communes a 1’ Association Syndicale,
- Pouvoirs a donner au Directeur ou a défaut tout employé de 1I’Office Notarial de
CHONAS-L’AMBALLAN a I’effet de régulariser la rétrocession des voiries et es-
paces collectifs au profit de 1’Association Syndicale du Lotissement LES TERRES
DE GRANGES HAUTES.

Pour avis.

A noter

Suivant acte re¢u par Philippe CASTETS, Notaire Associ¢ de la Société Civile Pro-
fessionnelle « Xavier ROCHE, Philippe CASTETS et Alexis BENHAMOU , ti-
tulaire d’un Office Notarial a GRENOBLE, 1, rue Philis de la Charce, CRPCEN
38005, le 27 septembre 2023, a été conclu le changement de régime matrimonial
portant adoption de la Communauté Universelle entre : Monsieur Christophe Henri
Louis SIGLI, Docteur ingénieur expert, et Madame Katrine Victoria WONG, Doc-
teur en histoire, demeurant ensemble 8 GRENOBLE (38000) 44 rue Bizanet. Mon-
sieur est né a PARIS 13EME ARRONDISSEMENT (75013) le 6 mai 1960, Ma-
dame est née a NEW YORK (ETATS-UNIS) le 3 juillet 1954. Mariés a la mairie de
NEW YORK (ETATS-UNIS) le 24 mai 1986 sous le régime de la communauté d’ac-
quéts a défaut de contrat de mariage préalable. Ce régime matrimonial n’a pas fait
I’objet de modification. Monsieur est de nationalité francaise. Madame est de natio-
nalité frangaise. Résidents au sens de la réglementation fiscale. Les oppositions des
créanciers a ce changement, s’il y a lieu, seront recues dans les trois mois de la pré-
sente insertion, en 1’office notarial ou domicile a été élu a cet effet.
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Je régle par:

[I1Chéque joint a I'ordre de Terre Dauphinoise
[ Carte Bancaire sur www.terredauphinoise.fr
ou au 04 38 49 91 70

[1127 € pour 1 an (51 n°)

[[1240 € pour 2 ans (102 n°)

[1181,50 € pour 1 an (51 n°) Terre Dauphinoise + 1 magazine Réussir
[1341 € pour 2 ans (102 n°) Terre Dauphinoise + 1 magazine Réussir

BULLETIN D’ABONNEMENT a renvoyer a : Terre Dauphinoise
34 rue du Rocher de Lorzier - CS 10023 - 38345 Moirans Cedex

Nom *:
Prénom *:
Société/GAEC/EARL * :
Adresse * :

Code postal * : Ville *:
E-mail : Tél. :

Offre valable jusqu'au 31.12.2023

Au quotidien

TELETHON / La Section départementale des anciens exploitants (SDAE 38)
se lance dans la collecte de piles et bateeries au profit du Téléthon

Des piles pour faire face a la maladie

et automne, la Section départe-

mentale des anciens exploitants

(SDAE) organise une collecte de
piles électriques usagées, de toute
nature, de toute grosseur : des plus
petites (piles d'appareils auditifs)
jusqu’aux plus grosses : piles de postes
électriques fréquemment utilisées
dans les exploitations d'élevage pour
les clotures et également les piles ou
batteries d'appareils électroportatifs
du type visseuse, perceuse...
Chaque tonne de piles permet de re-
mettre jusqu'a 250 euros a lAFM-Té-
léthon.
Pour la réussite de cette opération, tous
les habitants des communes rurales de
l'lsere peuvent contacter ou déposer
leurs piles et batteries chez un admi-
nistrateur de la SDAE.

TARTE SALEE / Une recette facile et bon
marché pour régaler vos convives.

Gaspacho pomme carottes
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Les personnes a contacter :

Gilbert Touche a Cholonge: 0685947976
Guy Durand a Autrans : 06 8112 11 95
Colette Thilly a Villard-Bonnot
0671263697

René Jacquin a Charnecles
0681888848

Joseph Chenavier a Gillonay
0474203733

Louis-Michel Petit a Revel-Tourdan :
06 0886 66 77

Joél Granjeau a Culin : 06 08 51 72 83
Jean-Paul Prudhome a Saint-Quen-
tin-Fallavier : 06 72 93 25 47

Toutes les sortes de piles et batteries, des plus petites aux plus grosses
peuvent étre collectées en faveur de Uopération Téléthon.

Michel Francois a Tignieu-Jameyzieu :
06 23421352

René Guinet a Veyrins-Thuellin
0621130506

Francis Annequin a Doissin

06 08 48 35 50

Jean Burille a Saint-Albin-de-Vaul-

serre : 0476 37 03 80

Joseph Gamet a Chatte : 04 76 38 23 82.
| |

Temps de préparation : 20 min.

Ingrédients pour 6 pers. :
e 3 pommes

e 5 carottes

e 1 branche céleri branche
e 1 citron

¢ 1 oignon cébette

e 2 c.a.s huile d'olive

o cerfeuil

e ricotta

Préparation :
Laveretéplucherlabranche de céleri,

les carottes et les pommes. Les couper
grossierement.
Dansune centrifugeuse, verser les ca-
rottes, le céleri branche, les pommes,
le jus du citron et le gingembre.
Bien mixer jusqu’a ce que le mélange
soithomogeéne etajouter 'huile dolive.
Ajouterun peud’eausile gaspacho est
trop épais et rectifier lassaisonnement
en sel et poivre.
Verser dans des verres ou des bols et
parsemer de tiges de cerfeuil frais, de
cébette émincée et de ricotta émiettée.
Source : Agence CRUS - Interfel



